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A MELLEKTERMEKEK HASZNOSITASA, 

MINT A TERMELES NOVELESENEK JELENTOS TARTALEKA 

MAGYARI ANDRAS 

A mezégazdasigi termelés melléktermékeinek .szélesebb kérii és 
hatekonyabb felhasznalasa jol beleillesztheté a kor kévetelményeineck 
megfelelé allattenyésztés takarmanyozasanak korszeriisitési folyamataba. 

A kukoricaszar, illetve a beldle késziilt szilazs feletetésével a his- 
hasznu tehenek és névendékiisz6k takarmanysziikséglete 70%-ban kielé-, 
githet6. E cél elérése érdekében fontos a kukoricaszér megfelel6 idében 
torteno betakaritasa, a silozis alapszabalyainak betartasa, fehérjével, 
asvanyl anyagokkal és vitaminnal térténé kiegészitése. A szalmafélék 
hasznositasanak is alapfeltétele az aratads megfelel6é idébeni elvégzése. 
A szalmabol készitett szecska izletessége melasz hozzaadasaval javithaté, 
taplaloanyagokkal valé kiegészitése az emészthetéség javitasa a takar- 
ményfelvétel névelése érdekében sziikséges. 

A melléktermékek takarmanyként valé értékesitésének jelentds 
tartaléka a cukorrépa-melléktermékekb6l készitett szilazs, azonkiviil a 
borsészalma és sok egyéb mas mezéeazdasdgi melléktermék. 

3: 

Napjainkban hazankban a melléktermékek hasznositdsa nagyon tarka 
kepet mutat, mind az aranvokat, mind pedig a szakszertiséget és igv a 
hatékonysagot tekintve. T6bb oknal fogva: 

— vilagviszonylatban is csak az utébbi években jelentek meg azok az 
uj kutatasi credmények és technikai vivmanyok, amelyek a melléktermékek 
szélesebb kérii felhasznalasat a belterjes, nagyviizemi gazdalkodas viszonvai 
kéz6tt is hatékonnya és gazdasdgossa tehetik ; 

— sokakban az a téves képzet tamadt, hogy elég gazdagok vagvunk 
ahhoz, hogy a melléktermékek jelentés hanvaddnak hasznositasdt elhanya- 
goljuk. Igy a melléktermékek felhaszndlasit a kiilterjességgel és az elma- 
radottsag fogalmaval kapcsoltak egvbe. EF szemlélettel fiigg 6ssze — tébbek 
kéz6tt — az istallétragva szerepének lebecsiilése is. 

1 
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A nyersrostban gazdag, legolesébbb melléktermékek hasznositdisara a 

kérédz6k kil6nésen alkalmasak. A 30% koriili nyersrostot tartalmazo ta- 

karmanynak pl. a tyuk csak 27%-dt, a sertés 46%-dt, a szarvasmarha viszont 

mar 63%-At hasznositja. A kérédzék a bendébaktériumok kézremtikédese 

folytan hasznosftani tudjék az NPN-anyagokat (nem protein nitrogén) es 

nem olyan igényeseck a fehérje minédsége iraént sem, mint a sertés vagy a 
baromfi. | | | : 

A fentieknek megfeleléen a mezégazdaségi iizemek a melléktermékek 
takarmanyként valé hasznositdsa terén sok tapasztalattal rendelkeznek, az 

idé6k folyaman a melléktermékek hasznositésinak sok értekes elemet 

alakitottak ki. A kisgazdasdgok pl. — a rendelkezésre Allo feltctelek korlatai 

kézétt — kiterjedten hasznositotték a kukoricaszérat, a cukorgyarak 
kézelében gazddlkodé nagyiizemek pedig a répaszeletet. | 

A melléktermékek hasznositdésa megszervezésénél is figyelembe kell 

venni azokat a vdltozdsokat, amelyek a tudomanyos technikai forradalom 
hatdsdra az dllattenyésztésben, az agronédmidban bekévetkeznek és a ter- 
melés modernizalasanak tényez6i. 

Igy az Allattenyésztésben: | 
Elészér: Vdltoznak a termelési eszkéz szerepét betolté dllatfajtak. 

Egyfel6l tért héditanak a nagy hozamu, egyben igényesebb fajtak. Masrészt 

specializdlddik az allatallomany. A histermelésre szakositott szarvasmarha- 

tenyésztés megszervezése pl. aj tavlatokat nyit a kukoricaszdr hasznositasa- 

nak. Az un. anyatehén kittinden hasznosithatja az ipari és élelmezési cclre 

termesztett nivények kiilénben kdrba’vesz6 melléktermékeit, a nyersrost- 

ban gazdag, kisebb tépértékti olyan tomegtakarmanyokat is, amelyek a 

nagy tejhozami tehenek takarmanyadagjaiban mar nem kaphatnak 

helyet. | | 

— Mésodszor: Valtozik a termelés technikai bdzisa. Uj, az dllatok 

bioldgiai és élettani igényeihez.is alkalmazkod6 gépek kertilnek az iizemekbe, 

amelyek jelentésen segitik a korébban nehéz kézi munkat igénylé termelesi 

folyamatok gépesitését.és egyben’a munka termelékenységét is névelik. 
Az 1977. évi parizsi nemzetkézi mezégazdasagi gépkidllitason bemutatott 
eépek, a John-Deere—483 jelti specidlis kukoricaszér-betakarité Stalker ¢s 

a szovjet Herszonec—7 kombinalt kukoricaszar-kombajn silézasra jl alkal- 
mas allapotban képes betakaritani a kukoricaszarat. 

Harmadszor: N6 a termelés energia iranti igénye. 
Negyedszer: Valtozik a termelés technoldgidja. A termelési rend- 

szereken beliil olyan technolégidk honosulnak meg, amelyekben a genetika, 
a termeléstechnikai és az dkondmiai intézkedések szerves egységet képeznek 
és a termelés hatékonysdga névelésére iranyulnak. | 

Otéddsz6r: Mezdeazdasagi termelési és élelmiszeripari kombinatok, 
termelési tarsuldsok Iétesiilnek. Ezek egyrészt a termelés koncentracidja ¢s 
specializacidja névekedését segitik, mdsrészt szerves kapcsolatot teremtenek 

az allattenyésztés, az élelmiszeripar, a kutatds és értékesités kézétt. Lehe- 

tévé teszik a kutatds és technika eredményeinck gvorsabb és teljesebb fel- 

be 
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hasznalasat, a termelési eszk6z6k, a szakértelem, a munkaeré ésszertibb és 
hatékonyabb kihasznalasat. 

Hatodszor: Az Allattenyésztésben is fokozatosan az iparra jel- 
lemz6 munkaszervezési és munkadijazasi eljdrdsokat kezdik bevezetni. 
Kisérleteket tesznek bizonyos termelési folyamatok automatizAldsdra. Ezzel 
egylitt az allattenyésztést munkdt fokozatosan az ipari munka egyik valfajava 
Sejlesztik. Oe | : 

A legutébbi évek tapasztalata jé6l mutatja, hogy a _ vildggazda- 
sigi valtozisok nemkivanatos hatdsainak elhdritisa vagy csdkkentése 
jelentés mértékben fiigg az ipar és a mezdgazdasdg reagalodképességétél. 
Utalok az energiavalsigra, a miitragydk, a ndvényvédé szerek lAtvanyos 
dragulasara. Ilyen viszonyok kéz6tt az energiapazarlis, tovabba a miitra- 
gyak és névényvédo szerek szakszertitlen felhaszndldsa egyidejtileg valik 
pocsékolassé és a kornyezet szennyezésének forrdsdvd. A vildggazdasagi 
valtozasok arra 6szténéznek, hogy a mezégazdasdgi termelés szerkezetét, 
technikajat, a névénytermesztési és dllattenyésztési termelési rendszereket 
idorél idore kritikus szemlélettel ujraértékeljiik. Ennek nyomdn pedig ~ 
olyan gyakorlatnak kell kialakulni, amely egyszerre felel meg a hozam- 
nagysag, a gazdasdgossag, valamint a névény- és dllatvila4g okoldgiai 
kévetelményeinek, és olyan termékeket allit el6, amelyek sem kézvetleniil, 
sem kézvetve az ember egészségét nem veszélyeztetik, mert dsszetételiik 
mentes az egészségre artalmas szermaradvanyoktél. 

A melléktermékek eddiginél szélesebb kért és hatéhonyabb felhaszndldsa 76l 
bealleszthet6 az dllattenyésztés modernizdldsi folyamatdba és a kor kévetelmé- 
nyeinek megfelelé agrondmidba is. KE tevékenység jelentéségét noveli a his- 
termelésre szakositott szarvasmarha-tenyésztés megszervezésének és a 
juhtenyésztés fejlesztésének feladata. A szervezés lehetéségeit pedig javitjak 

‘a tudomany és a technika Gj vivmanyai. | 
A melléktermékek hasznositasanak széles kérti témajabél e cikk altal 

nyujtott keretben a kukoricaszar, a! szalmafélék és a leveles répafej 
hasznositdsaval kfivinok foglalkozni. | 

A KUKORICASZAR HASZNOSITASA 

A ceredlidk szalmai kéziil a kukoricaszar a legértékesebb. 
A kukorica egységnyi teriileten akkor adja a legtébb tapldléanyagot, 

ha stlokukoricaként takaritjak be. A silékukorica felhaszndlasdnak lehetéségei 
azonban korlatozottak. 

A kukoricaszem az egész névény tapértékének csak kb. ?/3-At teszi ki. 
A kukoricaszér hasznositasdnak megszervezésével azonban lehetévé valhat, 
hogy a szemeskukorica-termeléssel is egységnyi teriiletr6l csaknem annyi 
taplaléanyag keriiljén betakaritasra, mint amennyi maximdalisan, tehat 
sil6kukorica formajaban lehetséges. | . 

A szalmakban és a kukoricaszarban lev6 tapanyagok normalis hasz- 
nosulasanak azonban tébb korlatja van. Ezek a kévetkez6k: 
1*
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— A 80— 86%-nyi szerves anyag déntden a sejthartyak glitkozidjaibol 

All. A celluldz mennyisége 34—42%. Mindezért elfogadhaté hatekonysaggal 
esak a kérédz0k hasznosithatjak. 

— Taplaldértéktik nagyon is ingadozé és déntéen a betakaritas idé- 
pontjatél, a tarolas modjatol és a névény fajtajatol fiigg. A kukoricaszar 
l-ésedelmes betakaritasa esetén pl. a levélzet egy része tonkremegy, aml rontja 

a szar és a levél aranyat, kévetkezésképpen ‘fehérjeveszteséevel jar. A szar 
apritasdnak finomsaga hatassal van mind az allat takarmanyfelvetelere, 
mind a silézhatdésagra. Sok fiigg a noveny fajtajatol is. Pl. az Gn. brown- 

midrib kukoricahibrid szara — egy gén hatasara — masokcéhoz képest 
jelentosen kevesebb lignint tartalmaz, aminek kévetkeztében 4—7%-kal 
no a kukoricaszar taplaléanyagainak emészthetdosége anclkiil, hogy a szar 
megdélésre hajlamosabb lenne. Ezen ttilmenéden az ‘Allatok 8—12%-kal 
tébbet fogyasztanak beléle, mint a mas hibridekb6l valé kukoricaszarbol. 

) — A szalmafélék értékének korldtot szab az a tény, hogy az dllatok 
nagy mennyiségben nem szivesen fogyasztjak. A kifejlett szarvasmarha pl. 
nyers szalmabol legfeljebb napi 8 ke-ot fogyaszt (1. tdbldzat). 

- - . 1. taAblazat 
A KUKORICASZAR ES A GABONASAALMAK OSSZETETELE* 

  

  

Megnevezés ° ee nyae, anyag, yapagok | cellulér, as " nome aren " 
% % % % “oe 

Kukoricaszar 86 si 5,6 34 4,8 250 20 
Zabszalma 88 83 2,7 40 5,6 180 5 

Buzaszalma, , | 

észi 90 - S4 2,9 39 6,0 140 8 
Arpaszalma, | 

tavaszi SS 683 3,2 38 Do 150 6 

Arpaszalma, 

észi S87 82 2,9 38 4,9 180 ' § 
Rozsszalma 90 86 2,8 49 3,9 140 3               
*Tisseraud adatai (1976) felhasznalas4val. 

— Alacsony a fehérje- és vitamintartalmuk és kifogdsolhaté asvanyi- 
anyag-Osszetételiik, mint azt a 2. tablazat tanisitja. 

A takarmany fehérje- és vitamintartalmanak vizsgdlata az utdbbi 
években a magyar szakemberek figyelmének kézéppontjaba ‘keriilt. Nines 
azonban eléggé a kéztudatban az allatok asvanyi anyagokkal és nyom- 
elemekkel val6 elldtottsaganak fontossaga. A natriumhidny pl. étvdgytalan- 
sagot idéz eld. A foszfor és a mész hidnya akaddlyozza a nédvekedést és 

| meddéséget is okoz. A magnéziumhiany idegrendszer-mtikédési zavarokkal 
jar. A borjaknal a rézhidny kévetkezménye a hasmenés. A manganhiany 
csontanomilidkat, a kobalthidny étvagytalansdgot, tejhozamcsékkenést 
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2. tablazat 
A SZALMAFELEK ASVANYIANYAG-USSZETETELE 

| . P | Ca | Na | K | Me | og Cu | Co | Mn | Zn 
Megnevezeés 

. g/kg mg/kg 

I<ukoricaszar 2.20 5,9 1,5 7,9 1,9 1,9 — — — — 

Zabszalma 0,9 3,8 2,7 17,0 1,0 7,0 4,0 0,09 99 1358 

Buzaszalma, 0,5 2,2 0,9 9,8 1,0 4,4 2,1 0,08 33 39 

OSZ1 

Arpaszalma, 

tavaszi 0,6 4,0 1,» 14,0 0,9 1,9 2,7 | 0,14 64 56 

Arpaszalma, 

6szi 0,6 2,7 1,9 | 13,0 0,8 1,3 — — — — 

Rozsszalma 0,8 2,5 1,3 8,d 0,6 } 1,1 2,9 0,06 o4 25                     
okoz. A cinkhiany téredezobbé teszi a kérméket. A jédhidny tejhozam- 
esékkenést eredményez. A borjaknal és a névendék-szarvasmarhaéknal a 
vashiany vérszegénységet okoz, hogy az asvanyi anyagok és nyomelemek 
hianyanak csak néhany karos kévetkezményét emlitsem meg. 

A gazdasagok a kukoricaszar betakaritasaval a szemes kukorica vetés- 
teriiletének minden hektarjar6l 3—4 t takarmany-szdrazanyaghoz juthat- 
nak. Hz nagyon jelentés mennyiség, ha arra gondolunk, hogy egy 600— 
650 kg closulyu, hustermelésre szakositott tehén napi takarmanysziikséglet ét 
mar az alabbi ellatas is fedezi: 

— 7—8 ke szarazanyagnak meefelelé kukoricaszar-szilazs, 
— 2—3 kg széna, 
— 500—750 ¢g g olajpogacsa, 
— 200 g Asvanyi anyag és vitaminpremix. 
Kigy 350 kg élostlyu disz6 napi takarmanyadagja pedig az alabbi 

Ichet: 

— Kukoricaszérszildzsbél 4—5 kg szdrazanyagnak meefelelé meny- 
nyiscég, 

— szénabdl 1—2 ke, 
— olajpogdcsabdl 500 g, 
— asvanyi- és vitaminpremixbol 130 g. | 
Tehat a hustermelésre szakositott tehenek és a tenyesztésre szant n6- 

vendékiiszék takarmdnyszitkségletiiknek mintegy 70%-dt a kukoricaszdr,illetve 
a beléle hésziilt szilazs tapldldanyagatbol fedezhetik. Altalaiban kukoricaszér- 
szilazsbol 100 kg éléstilyra 1,25—1,30 kg szdrazanyag feletetésére lehet 
szamitani. Innen szarmazhat a kévetkeztetés: A szemes kukoricdt termel6é 
nag) yizemekben a histermelésre szakositott searvasmarha- fenyésctés megszerve- 
zése jelent6s haszonnal jar. 

A kukoricaszar betakaritasa tébbféle médon lehetséges, fey legeltetéssel 
. Az adagolis ebben az esetben villanypdsztorral térténhet. Leveltetés 

-
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esetén azonban a veszteség tetemessé valik, amelyet a csapadckos 6szi 
iddjaras még fokoz. Kzért a kukoricaszdr sildzdsa sokkal nagyobb érdeklo- 

désre tarthat szamot. Altala kikeriilheték az idéjards viszontagsdgai, 
mérs¢klédnek a taplaloanyag-veszteségek, megnytjthaté a felhasznalas 
idotartama. 

A kukoricaszar silozasdinak alapszabdlyait meg kell tartani. Ezek: 
'— A kukoricaszir szarazanyag-tartalma 25—35% kézétti legyen. 

40% feletti szarazanyag-tartalom esetén a j6 szilizs. készitése mar remény- 
telen. | 

— A szdrat a lehet6 legfinomabban kell szecskazni. 
— A szecska ne legyen félddel szennyezett. A késes betakaritégépek 

ezért is jobbak, mint a zuzdégépek. 
— A sildzas aszem betakaritdsa utan azonnal, de legkés6bb 3—4 napon 

beliil torténjék meg. | 

A kukoricaszar-szilazs készitésének egyéb szabdlyai a kukoricaszilazs 

készitésével megegyezoek. A témorités azonban valamivel tébb idét vesz 
igénybe ésnehéz traktorok issziikségesek akukoricasz4rnak a sildkukoricahoz 
képest mutatkozé6 nagyobb elaszticitasa miatt. | 

A 30% szarazanyag-tartalmu kukoricaszarbol késziilt szilizs keményit6- 
értéke (120 g/kg), mintegy 30%-kal kisebb ugyan, mint az ugyanolyan 
szarazanyag-tartalmu f6vetésti silékukorica-szildzsé, de eléri a kézepes 
mindéségé rétiszénact. Emészthetéfehérje-tartalma viszont nagyon alacsony, 

kg-onként mindéssze 6—7 g. Szegény dsvanyi anyagokban, mindenckelétt 
foszforban és vitaminokban is. A kukoricaszér-szildizs tehdt csak olyan 
dllatok takarmanyakent johet szimitdsba, amelyek nem nagy taplald- 

anvag-igénytek. Tovabba csak fehérje-, Asvanvianyag- és vitaminkiegé- 
szités mellett. | sors 

Ki kiegészites torténhet olajpogdcsdval, ebben az esetben a kukoricaszér 
minden széirazanyag-kg-jahoz 120—150 ¢ olajpogdcsa sziikséges; abrak- 
keverckkel, amelynek dsszetétele 40% olajpogicsa, 30% kukoricadara, 

10% lucernaliszt, 10% karbamid, 10% premix lehet. E keverékbél 160— 
180 ¢ kiegészites sziikseges a kukoricaszir minden szdrazanyag-kg-jahoz. 

Az asvanyt anyag es vilamin premix dsszetételelként ajanthaté (%): 

  

Dikalciumfoszfat 60,00 
Jddozott konyhasé : 20,00 
Natriumszulfat 10,00 
Magnéziumszulfat 6,80 
Cinkszul fat 1,00 
Vasszulfat | 1,50 
Manganszulfat : 0,30 
Reézszulfat 0,40 
Kobaltszulfat 0,01 

A vitamin 200 000 NEE /ke 
D, vitamin 30000 NEJke 
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A kiegészités térténhet még karbamiddal, amelyet gabonadarahoz vagy 
répaszelethez kevernek és premixszel kiegészitenek. A karbamid adagja 
100 kg éléstilyra szamitva 20—30 g. A fels6 hatdr betartasa nagyon fontos 
szabaly! Ugyanugy az is, hogy a karbamid nitrogénje az egész takarmany- » 

anvag nitrogénmennyiségének legfeljebb csak */,-a lehet. 

Az asvanyi anyagokkal és vitaminokkal valé kiegészités ez esetben 
sem maradhat el. Kiilénésen fontos az A-vitaminnal térténd kiegészités. 
Ennek mennyisége vagy 20 000—50 000 NE a napi takarmanyadagban, 
vagy havi egvszeri intramuszkuldris injekeié utjin, 2 millié NE-gel. 

A kukoricaszdrnak a kivant minéségben valé betakaritdésdhoz ez ido 
szerint 2 kiprébalt gép all rendelkezésre: az amerikai John-Deere—483 
specidlis gép és a Herszonec—7 szovjet kukoricakombajn. Az elébbi 4 soros 
és a kukorcakombajnra szerelhet6. A kukoricaszdrat nagyon finomra vagja. 

A szembetakaritas utdni els6 48 érdban mtikédtetve a kukoricaszar 

80—90%-at is betakaritja. A Herszonec—7 ketsoros kukoricakombajn egy 
menetben tori le a esdéveket és apritja fel a szirat. A szecskat a kombajn 

~mellett halado, traktor Altal vontatott gvijtékocsiba fujja. 

A SZALMAFELEK HATEKONYABB HASZNOSITASANAK FELTETELEI 

(1.) Ajé mindségt szalma érdekében az aratis a lehet6 legkorabban 
tdrténjék meg. A késedelmes aratis egyiitt jar a szalma colluloztartalmanak 

névekedésével, egyben a takarmdny emészhetdségének csdkkenésével. 

A szalinat a tablarél a leheté leggyorsabban be kell hordani, é6vni kell a 

leveg6tél, a napfénytél és mindenckelétt az esdtél. | 

(2.) A celluldz emészthetdségének javitésa érdekében a szalmanak az allatok 

bendéjében valdé tartézkoddsait kell megnyujtani. A szecska tehat durva 

leeven. A finomra érlés a takarmanyfelvételt megnéveli ugyan, de rontja a 

taplaléanyagok hasznosulasat. 

(3.) A szalma ézletessége tobbféleképpen javithaté. Legegyszertibb és 

leemegfelel6bb a melasszal valé izesités. Ami pedig a fehérjekiegészitést 

iNeti, a karbamidot ezért is célszertibb felhaszndlni, mint az olajpogdcsat, 

hogy ezdltal az dllatok tébb szalmadt fogyasszanak. Az olajpogacsa utani 

kutatds miatt ugyanis az dllat csak kevés szalmat fogyaszt. 

(4.) A szalma taplaloanyagokkal valé kiegészitése a celluléz emészthetdse- 

gének javitdsa, a takarmanyfelvétel névelése és a kémiai 6sszetétel meg- 

Javitasa miatt sziikséges. : 

A szalmafélék foszfor-, ndtrium-, magnézium- és kénszegények. Iz a 

hidnyossée kiilondsen élesen vetédik fel akkor, ha karbamid felhaszndlasara 

ls sor keriil. Ugyanigy tekintetbe kell venni, hogy a K-ban gazdag melasz 

Adavoldsa rontja a kilium—natrium egyensulyt. . 

kutatasok kimutattak a nyomelemek rossz hasznosulasat a Az tijabb sal ¢ 

armdnyadagolban. Pedig rézbdl, kobaltbdl, manganbél 
/ . 

magas rosttartalmu tak 

t 
4
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és cinkb6l nem sokat tartalmaz a szalma. A nyomelemek kivant mértékti 

jelenlétének sziikségességet a kobalt példaja is igazolja. A kobalt a bendé-. 
mikroorganizmusok aktivitasat jelentésen befolydsolja. 

A SZALMA +MELASZ+KARBAMID SZENAT HELYETTESITHET 

Ei célbdl egy kg aprora szecskazott szalmdhoz 150—200 g melaszt és 

10—15 g karbamidot kell keverni. Ha 1 kg jé minéségti szalmahoz 200 ¢ 
melaszt és 15 g karbamidot kevernek, a keverék kg-ja mintegy 250 ¢ 
keményitéértéket és annyi N-t tartalmaz, amely a kérédz6knél '30—35 ¢ 
emészthetdfehérje-tartalommal egyenértékii. 

Ha melasz nines, akkor a szalmaszecska karbamidos oldatban aztat- 
haté. Az oldat azonban 1%-nal tébb karbamidot nem tartalmazhat. 

A sz6da megvalloztatja a sejtfalak fizikai szerkezetét és kémiai dsszetételét. 
A szalma szddaval val6é kezelésének tébb mdédszere van. E médszerek harom 
csoportba sorolhatok: A nedves, a szdraz és az tn. intermedier médszerek 
csoportjaba. A nedves mddszert elészér — még a szdzad elején — Német- 
orszigban hasznaltak. Hatranya, hogy sok vizet igényel és szennyezi a 
kérnyezetet. A sziraz médszert Danidban dolgoztaék ki. Lényege: 100 g 
szalmat 30 ml 16%-os szédaoldattal gondosan bsszekevernek, majd présel- 

| | 3. tablizat 
A SZALMA SZODAVAL VALO KEZELESENEK HATASA 

A HIZOBARANYOK ES A H{ZO NOVENDE:KBIKAK TELJESITMENYERE* 

  

  

A takarmanyadag A felvett szirazanyag A napi nettd 
osszetetele mennyisége, g/nap. siilygyarapodis, g/nap 

Baranyok 

Abrak 910 235 

Abrak+ NaOH-dal kezelt szalma 

(50 —50%) ~ 908 140 
Abrak-+- vizzel kezelt szalma 

(50 —50%) . 680 74 

Noévendékbikak 

Abrak | = 7890 1190 

Abrak+ NaOQH-dal kezelt szalma 

(60 — 40%) | 9770 1040 
' Abrak-+nem kezelt szalma 

(60—40%) ~~ 8600 770 

Abrak+ NaOH-dal kezelt szalma 

(40—60%) - 9380 830     
*Greenhalgh, L’Elevage, No. 53. 1976.       

GAZ 

nek 

SZX 

sz 

a fi 

SZa 

SZa 

vas 

kG 

em 

kg. 
jan 
fer 
dé: 
elc 
Sz 
1s 

qu 
SZ 
SZ:



éka 

ku 
d6- 

0
3
.
0
2
0
3
 

wt
 

ft - 

a 

a] - 

      

GAZDALKODAS, XNI. évfolyam, 8. szam, 1977. 9 
  

nek. A széda és a maygas hével parosult nagy nyomis ,,megdolgozza” a 
szaimat (3. tablazat). | 

Az un. Intermedier mddszert a francidk haszndljak. Az 1976. évi 
szirazsig idején nagyon hasznosnak bizonyult és sok kartél mentette meg 
a francia Allattenyésztést. ' 

1 kg szalmat 2,5 1 vizzel és 40 g széddval dsszekevernek. Az igy kezelt 
szalma legalabb 48 6érai szabadban tartds utdn mar etethetd. A kezelt 
szalma esctleges neutralizalasara vagy Asvanyi savakat (H,SO,, H,PO,), 
vagy szerves savakat (pl. CH gCOOH) haszndlnak. Mindez az iizemekben 
konnyen megszervezhet6 és nem is kivan nagy beruhazast. 

A szd6dés kezelés a szalma emészthet6ségét jelent6sen megjavitja. Az 
-emészthetéség a szédakoncentracié névelésével fokozhaté. Igy a szalmanak 
kg-onként 40—50 g szddaval valé kezelése az emészthetdséget 60—65'%-ra 
javithatja. Kz azt jelenti, hogy a kezelt szalma energetikai értéke — lét- 
fenntarté takarmanyként haszndlva — a 450 ¢ kemény itdértéket, néveke- 
dést szolgald takarmanyként hasznalva pedig ‘2 400 g keményitéértéket 1s 
eléril. Ha pedig a takarmanyszalmat nitrogénnel és asvanyi anyagokkal 
szakszertion kiegészitik, tapértéke a virdgzisban levé pillangos szénacval 
Is vetekszik. 

A szalma kezelésével megjavithaté az tzletesség is. A 60 kg dléstilyti 
guhok a kezeletlen szalmabol naponta esak 640 g szdrazanyagot, a 4—5%-nyl 
szodaval kezeltb6l viszont mar 1000—1100 ¢-ot is felvettek. Ha pedig a 
szalmat megdardljak, kezelik majd pellettaljak, a napl fogyasztas az 
1200—1300 g szarazanyagot Is eleéri. 

A 600 ke éléstlyt tehén a kezeletlen szalmaban naponta esak 7—8 kg- 
nyl szdrazanyv: agnor jut. Az 5%-os szddaoldattal. valé kezelés hatasdra 
viszont a fogyasztis mintegy 10%-kal megnovekszik. A kezelt szalmanak 
sosavval valé neutralizalasa a‘ napi szdrazanyag-fogyasztist 10 ke folé 
emelheti. Dan kézlemények szerint ez a szalmamennvisée mar a létfenn- 
tarto takarmanysziikségleten feliil napi 5 liter tej termelését is lehetévé 
teszi. 

ROVIDEN A CUKORREPA MELLEKTERMEKEIROL 

Ki melléktermékek tapértékét és takarmanyozasdanak néhany szabalyat 
a 4. tablazat tartalmazza. 

A cukorrépafej szerves anyaginak 70—80%-a emészthet6. Mivel a 
cukoranyag-tartalma magas — f6dlddel valé szennyezettsége ellenére is — 
felapritva jol sildzddik. A beldle készitett szilazst az allatok szivesen fo- 
gyasztjak, de sem nyersen, sem szilazs formajaban a kifejlett szarvas- 
marhaval napi 50 kg-nal, a juhval napi 5 kg-nal tébbet feletetni nem ta- 
nacsos. Magas kaéliumtartalma miatt ugyanis erésen hashajté hatdsi. 
A répalevél ezen kiviil sok oxdlsavat is tartalmaz, amely nagy mennyiségben 
fogvasztva a szervezetre ugyancsak karos.
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4. tablizat 
A CUKORREPA MELLEKTERMEKEINEK OSSZETETELE 

. Sziraz- | kg szdrazanyagban van 

Megnevezés anyass kem. érték, | em. fehérje, A feletetés szabilyai 

kg g 

Szaraz répaszelet 93 0,66 58 A hizdallatok a takarm&ny- 

Sil6zott, nedves répaszelet 9—1]1 0,66 76 adag szarazanyaganak maxi- ' 

Kxétszer sajtolt, silézott mum 80%-dt kaphatjdk. A te- 
répaszelet | . 17—20 0,66 65 jel6 tehenek maximalis napi 

| ‘adagja 7—S kg szarazanyag. 

Melasz 80 \ 0,60 85 A tehén maximdlisan napi 

| 2 kg-ot kaphat. 

Leveles répafej — tiszta 18—22 0,45 110.-— | A kifejlett szarvasmarha na- 

Leveles répafej — szeny- ponta 50 kg-ot, a juh maxi- 

nyezett 18—22 0,30 85° mum 5 kg-ot fogyaszthat.         
Az ismertetetteken kiviil természetesen sok mas mez6gazdasaégi mellék- 

termék is hasznosithaté. Ilyen pl. a borsdszalma, amely keményitéérték- 
tartalmat tekintve szegényebb a kukoricaszarnal, viszont szarazanyag-kg- 
onként 40—60 g¢ emésztheté fehérjét tartalmaz, azaz haromszor-négyszer 
annvit, mint a kukoricaszdir és mintegy tizszer annyit, mint a kalaszosok 
szalmaja. 

Osszegezve az elmondottakat: a mezégazdasagi melléktermékek takar- 
manvként valé értékesitésének még jelentés tartalékai vannak. A mez6- 
gazdasagi termelés szervezettségének tovabbfejlédése, az ujabb tudomanyos 
és technikai vivmanyok felhaszndlasa segiti a tartalékok hasznositasat is. 

  

| EMBERI FOGYASZTASRA | valhatna ez a mddszer emberi taplalko- 

ALKALMAS FEHERJEK zasra ilkalmas fehérje cloallitasinak 
DOHANYBOL! | orrasava 1s? Az eljaras lényege, hogy a 

leveleket homogenizdljak, szaritjak, 
— majd a dohanyleveleket folyékony ol- 

A kutatok mar régéta kisérleteznek, datba helyezik. A levélben levé fehérje 
hogy a dohanyzds egészségre kéros  kikristAlyosodik és ebbél az oldatbdl a 
hatasat csdkkentsék. Az egyik ilyen fehérje tovabbi kristdlyositd eljarassal 
eljaras sorén a dohdnylevélben lev6 kivonhaté, mint a cukorrépdban és a 

fehérjet kivontak. A k{sérlet folyaman cukornddban levé cukor. 

egyuttal arra is gondoltak, hogy miként A cikk szerint az egyik kutat6 sza- 
mitasa szerint a dohanytermelés je- 

_1PIPA Nouvelles, 1977. marcius, Parizs. Meg- lenlegi hozamai alapjan hektaronkent 
jelent a Vilag MezOgazdas4ga 23—24. szimaban. 25—50 kg fehérje nyerheto. 7 
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