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INTRODUCCION 

El onoto (Bixa orellana L.)t es una planta tropical ampliamente distribuida 

en todo el pais» y probablemente originaria del norte de sur America y las 

Anti 11 as (6). 

El nombre onoto, dériva de anoto, voz de la lengua tamanaca (2); y asi mismo, 

este cultivo recibe muchos nombres taies como: achote, achiote, caituco, bija, 

urucu, ruen, chica. (1). 

Er, général es un ârbol mediano, cuyos frutos producen semi lias, donde se en-

cuentra adherido el colorante (arilo); este colorante fué usado por los indi-

genas americanos desde épocas precolombinas, para teiïirse el cuerpo, cuando 

iban a la guerra, en sus ritos religiosos y para tenir algunas prendas y uten-

silios. 

El uso del onoto como colorante» se ha extendido notablemente, en especial en 

las industrias de ceramicas, barnices, cosméticos y de alimentos; en esta ultj_ 

ma se utiliza en la preparacion de salsas, conservas de pescado, mantequilla, 

margarina, quesos, aceites, barquillas para helados, pastas alimenticias, palj_ 

tos de mafz.(cheese twist), sopas concentradas, cubitos para sopas, etc. 

Como consecuencia de este gran numéro de usos, existe una gran demanda de ono-

to por parte de la industria, demanda que permanece insatisfecha por falta de 

produccion, pues ésta proviene en su mayoria de plantas aisladas en patios y 

zonas adyacentes a las casas de campo en las areas agricoles. 
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MATERIALES Y METODOS 

Se colectaron tipos de onoto en todo el pais» buscando aquellos de mayor pro-

ducciôn, ademäs de tamafio de la capsula, dehiscencia, porcentaje de colorante 

y resistencia a la oidiosis. 

De los tipos colectados se destacô uno conocido con el nombre de "chino", el 

cual se procediô a propagarlo vegetativamente de acuerdo con el método desarr£ 

llado por Leal y Rodriguez (3). 

RESULTADOS Y DISCUSION 

El cultivar "chino" se caracteriza por poseer un porte bajo (3-4 m) de altura, 

(foto 1) en plantas de 7 anos; una buena producciôn de mas ο menos 11 Kg/plan^ 

ta de semilla, obtenida en 2 cosechas anuales, siempre y cuando esta cosecha 

se haga con tijeras unos 10 cm. abajo del racimo. Las capsulas son lisas, se-

mi-inhehiscentes (foto 2), con unos 0,5 gr/capsula , y un porcentaje promedio 

de bixina de 5,16% este porcentaje es considerado ligeramente bajo, si lo com 

paramos con los resultados de otras selecciones sehaladas por la literatura 

(5,7); asi mismo, la seleccion es susceptible a la oidiosis, aun cuando se co£ 

trole bien con Dithane (2,5%). De acuerdo con Morton (4), variedades como es-

tas, fueron senaladas en Costa Rica, y Mac Bride, en su Flora de Peru, las des-

cribe como (Bixa orellana L.), forma leiocarpa. 

El bajo porte y tamano de este cultivar permite aumentar la densidad de siembra 

a 5 χ 5 ό 6 χ. 6 m, lo que daria un rendimiento teorico de 4.400 Kg/Ha; ô 3.047 

Kg/Ha. 

CONCLUSIONES 

Se propone el uso comercial de un cultivar de onoto, denominado "chino", este 

nombre hace referencia al hecho de que las capsulas son completamente lisas. 
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