%‘““‘“\N Ag Econ sxes
/‘ RESEARCH IN AGRICUITURAL & APPLIED ECONOMICS

The World’s Largest Open Access Agricultural & Applied Economics Digital Library

This document is discoverable and free to researchers across the
globe due to the work of AgEcon Search.

Help ensure our sustainability.

Give to AgEcon Search

AgEcon Search
http://ageconsearch.umn.edu

aesearch@umn.edu

Papers downloaded from AgEcon Search may be used for non-commercial purposes and personal study only.
No other use, including posting to another Internet site, is permitted without permission from the copyright
owner (not AgEcon Search), or as allowed under the provisions of Fair Use, U.S. Copyright Act, Title 17 U.S.C.

No endorsement of AgEcon Search or its fundraising activities by the author(s) of the following work or their
employer(s) is intended or implied.


https://shorturl.at/nIvhR
mailto:aesearch@umn.edu
http://ageconsearch.umn.edu/

PROCEEDINGS

OF THE

32nd ANNUAL MEETING

7-13 July 1996

Pan-American School of Agriculture
Zamorano,
Honduras, Central America

Proceedings Edited
by
Wilfredo Colén

Published by the Caribbean Food Crops Society



Proceedings of the Caribhean Food Crops Society. 32:127-140, 1996

ELABORATION D'UN CAHIER DES CHARGES ENTRE LES
PRODUCTEURS DE GOYAVE ET ROYAL S.A

Oddile Marcelin Francois-Hangrin aid Gérard Chauvet, Royal Usine Denel
Gros-Morne Martinigue.

ABSTRACT. Thc Royal 5 A. Company located in Groes-Mome (Martiniquc)
produces and scils tropical fruil juices and jellies. Guava extract represents more
or less 40% of the tolal volume produced. The company regrouped the guava
prower's association in 1991 in order to secure self-sufficiency and quality of
pulp. Fifiy-one ha of guava were planted between 1991 and 1996. These should
come into full production in the 1994 to 1997 season. The factory will be able 10
process 1000 t of fruit per year, enough 1o become self-sufficiency in pulp
production. The work presented here shows the lepal and technical aspects
within the relationship of the producers and the Royal S.A. Company.

RESUMEN, L'entreprise Royal S.A. située au Gros-Mome (Martinique)
fabrique et commercialise des jus et des confitures A hase de fruits tropicaux., Le
parfun goyave représente prés de 40% des volumes produits cn jus et confitures.
Afin de s'assurer une aulosuffisance cn pulpe locale de qualite régulidre,
l'entreprise initié ¢n 1991 la création d'une Assotiation qui regroupe des
planteurs de goyave. 51 Ha de poyaviers sonl ainsi plantées de 1991 4 1995, La
pleine production prévuc pour la campagne 1996-1997 permcitra a l'usine de
traiter environ 1000 tonnes de fruits par an ¢e qui lui assurera lautosuffisance
en purée de goyave ponr réaliser Ia tofalité des jus et confitures, Le cahier des
charpes que nous présentons formalise les aspects juridiques et techniques de la
relation entre les plantcurs et l'entreprise Royal S.A,

L PRESENTATION DU PROYET

L'enircprise Royal, située au Gros-Morne fabrique et commercialise
des jus et des confitures & basc de fruits tropicaux. Depuis 1989, V'entreprise
sinvestit dans la recherche concernant la goyave dans la mesure oi ce parfum
représente prés de 40% des volumes produits en jus et en confitures.

La transformation de c¢ fiuit 4 fusine est basée sur un
approvisionnemenl local quanttativement insuffisant ¢ de qualité iméguliére.
De oc [it, afin d'assurer scs productions, V'entreprise est contrainic, dopois
1987, d'importer des purées donl les caractéristiques organoleptiques sont trés
différentcs de celles des purdes locales.

127



En 1991, Royal initie un plan de mise en culture de goyaviers dont
V'objectif est d'assurer & l'entreprise un approvisionnement en fruits cn quantité
suflisante, normialisé ¢t spéeihque du terroir de Ia Martinique.

L'Association des Producteurs de Goyaves du Gros-Mome ¢l scs
Environs est créée. Elle regroupe les planicurs associds au projet, au nombre de
13 A ce jour. De 1991 a 1995, 51 hectares de goyaviers ont été ainsi plantds,
T'objectif de rendement €tant de 20 & 25 (onnes par hectare.

La pleine production, prévue pour la campagne 1996/1997, permciira
a T'usine de traiter environ 1000 tonnes de goyaves par an, ce qui lui assurcra
une autosuffisance en purée de goyave pour réaliser 100% de ses jus et
confitures.

Les variéés de plantes ont €€ sélectionnées, en collaboration avee e
CIRAD FHLOR (Marlinique), sur des critéres agronomiques et physico-
chimiques. It s'agit de Centeno prolific, Beaumont, Red hybride et Red Supréme
Ruby.

Le cahier des charges que nous présentons ici, a pour objectif de
définir précisément les critéres juridiques et techniques auxquels devront se
conformer aussi bicn Royal que les planteurs, I'Association des Producteurs de
Goyaves du Gros-Mome et ses Environs jouant le réle de coordinateur.

Un tel document est établit en concentation entre les deux parties car il
ne s'agil pas d'imposer des critéres irréalisables. Notamment, le présent cahicr
des charpes, n'est pas encore validé par les deux parties, et powrra subir des
modifications,

Nous présentons ici I'architecture globalc du document.

II-PRESENTATION GENERALE DU CAHIER DES CHARGES

Sclon l'ouvrage "Agro-alimentaire - Comment prandir la qualité" d'A
Soroste, "ic cahier des charges définit aussi completemeni que possible une
fourniture & travers les principales caractéristiques et spécifications souhaitées
par le clicnl mais aussi & travers les moyens techniques de production et de
contrble mis en ocuvre pac 1e fournisseur”,

C'est donc un outil mdthodologique utilisé dans le cadre de Ia mise en
oewvre dlunce politique de gestion de la qualité. Tl intenvient préférentiellement
lorsqu'une relation client/fournissenr s'instaure entre deux entreprises.

Lc cahier des charges vise a atteindre des objectifs & L fois juridiques
et techniques.

Pour I'aspect juridiques, l'existence d'un cahier des charges est un
élément de sécurite tant pour 'entreprise client que pour le fourmisseur, dans la
mesure ol il constituera une référence cssenticlle en cas de litige.

Clest en cffet, un document contractuel qui résulte d'un accord cntre un
fournisseur et un client.
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Au niveau technique le cahier des charges vise A définir un produit le
plus complidcment que passible, ce qui comprend:

* Ia traduction en termes techniques des dbjectifs & atcindre,

* Ia précision des moyens d'évaluation du niveau réef de qualité€ obtenu
¢l done la conformité avec les objectifs initialement fixés.

Oi- LE CAHIER DES CHARGES ENTRE ROYAL ET LES
PLANTEURS

A PARTIE CONTRACTUELLE

1.- CONVENTION

Cahier des charges: GOYAVES FRUITS
Date/AVRIL 1996

Entrer L'ASSOCIATION DES PRODUCTEURS DE GOYAVES DU
GROS-MORNE ET SES ENVIRONS

Coordinateur
Représente par NOM DU FRESIDENT
Adresse:
Téléphone:
Télécopie:
Signature
{préoddée de la mention "lu ol approuve™)
LEPLANTEUR
Fournisscur
Représenlé par NOM DU PLANTEUR
Adresse:
Téléphone:
Télécopie:
Sipnature
(précédée de la mention "In et approuvé™)
ROYAL 8.4,
Acheteur

Représenté par NOM DU DIRECTEUR DE PRODUCTION
Usine Dénel- 97213 Gros-More
Téléphone: 6751 23
Télécopie: 6767 56

Signature

{précédee de la mention "lu ¢t approuvE™)
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2.- OBJECT ET DOMAINE D'APPLICATION

Le présent Cahicr des Charges établi en concertation, .2 pour objct de
décrire, de fagon aussi exhausive el objective que possible, les moyens ct
méthodes néoessaires of suffisants & mettre en ocuvre par les deux purties pour
que leur collaboration se déroule dans des conditions optimales.

I est constilué de spécifications relatives au produit visé, les deux
parties s'engagent A les respecter pour ce qui les concerne. 11 déerit également
les méthodes, procédures et documenis que Ics deux parties s'engagent A utiliser
pour ce qui les concerne. L'objectifl des cosipnataires élant de garantir au mieux
V'aptitude du produit visé 3 remplir ses fonctions.

Afin de garantir I'adhésion des parties A ces objectifs, l¢ présent Cahier
des Charges et ses mises 4 jour scronl visés par les responsables <Qualité> et
<Commercisux™ des entreprises CONOSIMAES.

Le premiers garantissant la compatibilité entre le présent Cahicr des
Charges et les capacilds ¢l conlrinies de levr entreprise respective. Les seconds
garantissant la compatibilité entre le présent Cahicr des Charges et les capaciiés
¢t contraintes commerciales de leur enlreprise respeetive.

Par le présent Cahier des Charges, lc PLANTEUR s'engage & fournir a
ROYAL la totalité de sa production de goyaves,

En contrepartie, ROYAL s'engage 3 acheter la totalit¢ de 1a production
du PLANTEUR aux prix définis au & A/dfc.

3/ DUREE D'APPLICATION

Le présent Cahier des Charges est conclu pour une durée de un an Il
peu Gire révisé A 1a demande de Pune des deux partics en cas de besoin,

1 peut étre dénoncé 4 tout moment, sans indemnités, par l'une ou
l'autre des parties, avec un préavis de deux mois, et prendra fin & l'expiration
dudit préavis.

La partie désirant mettre fin au cahier en avise T'autre par leltre
recommandée avec accuseé de receplion.

4/ RESPONSABILITES
a) FRUITS

Le PLANTEUR s'engage 4 fournir des goyaves qui auront les caraciéristiques
générales suivanics:

a) Qualité conforme aux critéres définis dans le présent cahier des charges (&
B/3).
b) Variétés: Centeno prolific, Beumont, Red hybridge, Red Supréme Ruby.
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¢} Les fruils n'auronl pas subi avant cueillette de traitements susceptibles de les
rendre impropres & la consommation.

b) LIVRAISON

Le PLANTEUR s'cngage a effectuer les livraisons de govaves a l'usine
DENEL, au Gros-Morne, du Lundi au Jeudi, de 8 4 15 heures.

En pleine saison {d'Aciit 3 Oclobre), les fruit scront dgalement
réceptionnds Ic Vendredi, de 8 4 12 heures,

A son arrivée, il prendra contact avec la personne chargée dc la
réception des fiuits A ROYAL.

A chaque livraison, scront cficctudes différentes.opérations, décrites au
&BA.

Ces opérations sont effectuées en présence du PLANTEUR cl visent 4
délinir Ja catdgorie qualitative du Tot de fiuits.

A chaque livraison, la personne chargde de la néception des fiuits A
ROYAL remet au PLANTEUR l'original du bon de livraison.

c) PRIX

Les prix d'achat de Tots de fruits sont fixés en fonction de 2 critéres:
* La saison

Pleine saison: d'Aoiit & Oclobre

Basse saison: de Novembre i Julliet

* La qualiié

Lot conforme tel que définis au & B/3

Lot déclassé tel que définis au & B/3
CRITERES PRIX
Basse saison lot conforme maximum
Pleine saisow/lot conforme 75% du maximum
Basse saison/ 1ot déclassé 62.5% maximun
Pleine saisonflot déclasss 47.5% maximum
5f ECHANGE

ROYAL s'engage 4 tenir a la disposition du PLANTEUR les résultats
d'analyse de chaque lot de fruits et tient 4 sa disposition tous les documents de
contrile raltifs aux produits.

Les types et modalités de contrdle effectués sur les produits sont
spécifiés par ROYAL dans le présent cahier des charges.
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Tout anomalie qualitative détectée, et non prise ¢n compte dans Ie
présent cahier des charges, doit étre identifide et diudiée en commun afin d'éire
résolue.

Une modification du cahier des charges doit ensuite &tre clfectée.

& CONFIDENTIALITE

Les conditions d'achat et de facturation doivent ¢ire canservées comime
confidentielles envers tout tiers, hormis Ics Services officiels habilités,

ROYAL s'engage a considérer les informations et documents qui lui
ont é1&, lui sont ou lui serant communigués dans le cadre du présent cahier des
charges, comme strictement confidenticls, ROYAL s'engage 4 ne pas reprodisire
les documents, ni les divulguer, tant pendant 1a durée du contrat qu'aprés, sauf
autorisation éerite ¢ préalable du PLANTEUR

Réciproquemenl, le PLANTEUR sengage & ne diffuser aucune
information ou document que ROYAL et luiméme auront pu, ou pourront
échanyer dans le cadre du présent cahier des charges.

7/ ELECTION DE DOMICILE

Toute contestation ou dilférent qui pourraicnl surgir entre les parties
dans le cadre du présent cahier des charges devront abligatoircment faire Yobjet
d'une tentative de réglement amiable entre elles e, s besoin csl, par
lintermiedisire dfun arbitre désigné d'un comnwn accotd, qui statucrail alors
comme amiable conpositeur.

En cas de désaccord sur Ia nomination de cet arbitre, ou d'impossibilité
d'un réglement amiable entre clles, les partics convicnnent dés & présent de
saisir alors le Tribunal de Commeree de Fori=de-France qui sera scul compéient,
méme en cas d'appel en garuntie et de pluralité de dédendeurs. Elles renonoent
dits & présent ol expresséinent A toutes disposilions costrains.

Pour l'exécution du présent cahier des charpes et de ses suiles, chaque
partie fait élection de domicile en son si¢ge social mentionné ci-dessus.

&/ CONDITIONS DE PAIEMENT

Le paiement s'effectuera selon des modalités définies en concertation
par le PLANTEUR ¢l ROYAL,

9/ DROIT DE VISITE DES PLANTATIONS DE GOYAVES

ROYAL se réserve le droit de visiler of d'audilcur Ies plamtations de
goyaves du PLANTEUR afin de vérifier leur adéquation aux critéres définis au
& B/1 du présent cahier des charges.
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B/ PARTIE TECHNIQUE
1 AGRONOMIE

Cette partie comprend toutes les spécifications validant la conformitd
des plantations des goyaves,

al AMENAGEMENTS GENERAUX

* Si néoessaire, défrichage du ierrain et viabilisation par aménagement de
chemins.

* Préparation du sol: sous solage profond et une on deux fgons superficielles.

* Si nécessaire, installation d'une brise-vent (ERYTHRINA FUSCA), nom
courant ERYTRINE, autour du verger.

* Plantation do brise-vent: sillonage localisé, apport de fumure (50 kg/400 m
linaire), mise en place des boutures (80 ¢ cntre les arbres).

b) PLANTATION

* Distance de plantation entre les arbres: 6 mx 6 m,

* Trounisan manuelle; trou de 80 x 80 x 80 cm, rebouchage ct fumure de fond.
Par trou de plantation, meltre; 3 kg de chaux magnésienne, 1 kg de sulfate de
polasse, | kg de super phosphate.

* Plantation,

* Tuteurage.

¢} ORIGINE DES PLANTS

Les producteurs devronl sc procurer les plants auprés du CIRAD
FHLOR. IIs doivent étre en mesure de (ournir la preuve de {'origine des arbres
constituant le verger par la facture d'achat.

o) FIINERAIRE TECHNIQUE

* Entretien

Le controle de l'enscmble se fait:

- pour les interlignes, manuellement ou par utilisalion dun girobroyeur (6
passages par an),

- sur la ligne des plan(s, par des sarclages manucls pendant un an ct demi, puis
par des traitements herbicides au GLYPHOSPHATE (round up).
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* Fertilisation

Annde Urée  Engrais complet Nombre d'apports
1 75 150 12

2 150 300 8

2 175 350 6

3 300 600 4

4 et plus 375 750 34

* Taille

Les arbres seront taillés chague annde & partir de la dewdeme année.
IIs devront étre maintenus cn forme de gobelet libres pour faciliter 1a récolte.

* Traitcmenls
11 n'y a pas de traitements systématiques. Des interventions auront licu
si les maladies ou les ravageurs font des dégits importants,

* Récolte

La récolic s fera sur arbre. Les fruits seront cueillis au stade tournant
qui correspond au virage du vert au jaune de I'épiderme. Les fruits seront stokés
i l'abris du solcil jusqu'd leur transport vers I'unité de transformation.

La délai entre 1a récolte of la réocption des goyaves 8 ROYAL ne devra
pas oxoéder 24 heures. La récolte se fera par variéé ol en aucun cas, l¢
PLANTEUR ne devra effectuer des mélanges de variéiés par contenant unitaire,

* Suivi lechnique

Le technicen désigné par le Groupement des Producteurs de Goyaves
ol scs Environs, assurera une visile mensuelle sur les plantations du
PLANTEUR. A celic occasion, il vérificra ta conformité des plantations au
présent cahier des charges, Le technicien pourra effectuer des visites ponciuclles
3 la demande du PLANTEUR ou de ROYAL, cn cas de probléme technique
exceplionnel.

A l'issue de ses visites, le technicien rédigera un rapport sur I'éat des
plantations du PLANTEUR, qui scra remis au Président du Groupement des
Producteurs de Goyaves et ses Environs. Ce document sera tenu & la disposition
du PLANTEUR.

e) CULTURES INTERCALAIRE
Ellcs sont recomumandées car elles permettent d'amortir en partie les

frais d'installation du verger et d'améliorer la trésorerie de l'exploitation en
aticndant les premiéres récoltes. Cependant, elles ne sont pas obligatoires.
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Les productewrs intéressés par ces cultures intermédiaires (chou,
camibe, igname, palate douce, dachine, concombre, giraumon, ananas bouteilc,
gingembre..) peuvent contacier la Chambre d'Agriculture.

2/ TRANSPORT DES FRUITS A ROYAL

a) CONTENANTS

* Au moment de la cucillette, Ies fnuils sont disposés dans des bacs gerbables et
cmboitables.

* Jes hacs ne devront pas & remplis aw dessus de F'encochic de gerbage.

b} TRANSPORT

* Le imansport des fruits ¢st 4 la charge du PLANTEUR
* Les bacs devront étre gerbés et arrinu's convenablement afin d'éviter les
blessures de [uits, liés & des chocs.

3/ CONTROLE DE RECEPTION DES FRUITS A ROYAL
a} DECHARGEMENT

* Le PLANTEUR remet § la personne chargée du contrfle de réception des
fruits & ROY AL, une note qui mcntionne le nombre dc bacs de ruils par variété.
La personne charpée du contrdle de réocption des fruits 4 ROYAL cowpie le
nombre de bacs de fruits par varidié, en présence du PLANTEUR.

* Le FLANTEUR cffectue le déchargement des bacs de fiuits directement sur la
balance.

* La pesée des bacs, par vaniété, est alors cffeciuée simullanément par la
personne chargée du conirble de réception des fruits 4 ROYAL. Le
PLANTEUR vérifie également la valeur de la pesée

* Aprés pesée, le PLANTEUR dispose au fur of 4 mesure les bacs de fruits sur
des palettcs fournis par ROYAL.

A ce moment, la personne chargée du contrdle de réceplicn des fruits 4
ROYAL, choisit, au hasard, les bacs de fruits déstinés au contrble de réception,
Les modalités d'échantillonnage sout explicitces au & Bf3/b,

* Le PLANTEUR récupére, 4 ROY AL, un nombre de bacs également imprimés
a son nom, équivalent 4 celui qu'il laisse.
b) ECHANTILLONNAGE

* Une unité du lot est présentée par un bac de fruit,
* L'échantillon correspond & 10% du lot, par variéié,
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o) TRI SUR ECHANTILLON

* En présence du PLANTEUR, la personne chargée du contrfle de réception
des fruits A ROY AL, vide et trie les bacs de [ruils, constituant échantillon, 'un
aprés l'autre, sur la table d'inspection,
* Les fruits conformnes et non conformes soml regroupés séparément.
* La conformité des fruits est définie en fonction de 3 critéres.
~degré de maturité
-blessures telles les fendillements, morsures d'oiseaux on d'insectes.
-propreté de I'épidenne,
* Le tri en fonction du degré de maturité prend en compte 4 staces, basés sur la
colaboration de Pépiderme des fruits:
-vert - vertfjaune (stade (oumant)
- jaune - jaune/marron {(surmaturitc)

Les fruits & I'épidenne verfjaunc & jaune sont conformes. Les {ruils 4
I'€piderme vert o jaune/marron sont non conforimes,

Les fruils conformes répondent aux 3 caractéristique suivanics,
simultanément;

- Epiderme non blessé

- Epiderme vertfjaune 4 jaunce

- Epiderme propre

Les fruils non conformes répondent au moins 3 une des caractérislique
suivantes:

- Epidernne bless¢

- Epidcrme vert ou jaune/marron

- Epiderme préseatant des moisissurcs

- Epiderme sale

d) CONDITIONS STATISTIQUES IDYACCEPTARILITE DU LOT A LA
RECEPTION

* Les fruils non conformes sont regroupés dans des bacs qui sont pesés.
* Pour une variété donnée;

Un lot est acceplé si I'échantillon prélevé sur ce Iot presente un
ponrcentage de non confomiild infCricur ou égal & 1%. Un Iot de fruits est
deéclassé mais accepté si I'échantillon prélevé sur ce lot présente un pourcentage
de non conformité supérieur 2 1% et inférieur 4 5%. Un lot de fruits est refusé si
I'échantilion prélevé sur ce lot présente un pourcentage de non conformité
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* Si le lot de fruils est accepté, la personne chargée du contrdle de réception des
fruits A ROYAL, remplit Ie bon de livraison,

* Le document est rédipé en double exemplaire, le PLANTEUR regoit Poriginal
et le double est conservé par la personne chargée du controle de réception des
froits A ROYAL.

* Si le lot de fruits est acoeptd, 1a personne chargées du contrdle de réoeption des
fruits 3 ROYAL, identific le lot par une étiguette.

4/ VERIFICATION PHYSICO-CHIMIQUE DU STADE DE MATURITE
DES FRUITS

Les échantillons, provenant des lols acceptés 4 la réception, seront
soumis A des contriles physicochimiques complémeniaires, au niveau du
Iaboratoire de ROYAL,

a) ECHANTHLLONAGE

Sur l'échantillon, le laboratoire préitve Ic 10% des fruits répondant 4
tous les critéres de conformité définis au &B73.

b} PARAMETRES MESURES
* Sur chaque fruit; -Poidsnet(g)  -Fermoté (g)

Pour chaque paramétre, on considere la moyenne des résulials
oblenus.

* Sur la purée brute, oblcuue aprés broyage et tamisage sur maille 2 mm, de la
totalité des fruits:

- Degré brix -pH - Acidité
~ Viscosilé - Couleur (L*.a*b¥*)

¢) PROTOCOLE EXPERIMENTALX

* Mesure du poids

Chaque (ruit est pesé sur une balance (SARTORIUS, BA110S) avec
une précision an 10&éme de mg.
* Mcsure de Iz coloration de ['épicarpe
Effectuéc avee un chomamétre (MINOLTA, CR300: mesure par
réflexion de la lumidre). '
La couleur du fruil est décomposée ¢n 3 paramétres:
-La teintc: a*
- La luminosité (b*), aspect viffierne de la couleur
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- La clarté (L.*), aspect clair/sombre de la coudeur
Les valeurs des paramétres L*,a* b* sont la moycnne de 3 impulsions
Iumineuses prises en 3 points différents, pour chaque fruit. La coreélation entre
les grandeurs plysiques et la couleur sensorielle est effectuée grice au
tiagramme des coulcurs représenté sur un poster.

* Mesure de la foermeté
Cette mesurc est effechiée avec un  analyscur de  texture
(RHEOQ, TAXT2):
= Module: 4 mm
- Vitesse: 0.5 mm/s
- Déplacement & partir du contact avec le fruit: S mm
Pour ¢haque fruit, 3 mcsure sont clfectudes en 3 points différents et
moyennées, La valeur du pic posilif caraciérise la fermeté: c'cst ta plus grande
valeur force/déplacement que le capteur a enrcgistre lors de I'essai,
La ferincié est exprimeée ¢n grammes.

* Mesure du pH

Maténel:
~pH mV metre 2 compensation automatique de température.
- Béchers de 100 ml
- Agiiateur magnétique
- Barrcaux aimantés
- Elpctrode gélifiée de pénétralion, pointe 6 mum,
- Electrode argenthal haute temperature.

Sur purée brule (milien compact), la mesure du pH cst clfectuée avec
unc I'éicctrode de pénétration, sans agitation.

* Mesure du degré brix
La mesure du degré brix permct d'estimer le pourcentage de sucres
solubles (exprimé cn saccharose) présents dans le milicu

Matériel: - Réfractométre d'ABBE

* Mesure de l'acidité titrable

Materiel:
- Burette de titration de 50 mi - Béchers de 100 ml
- Agitateur magnétique - Barreaux aimantds
- Balance de précision
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10 g de purde brute ou de sérum pesés dans un bécher de 100 mi et
additionnés de 3 goultes de solution alcoolique de phénolphtaléing 4 1%. Le
milien est agité avec un barreau aimanté, sur agilaleur magnétique, jusqu'd
parfaite homogéndisation puis titré avec un volume (Viyor) de solude 0.1 N
jusqu'a apparition d'une coloration rouge permancnle, L'acidité titrade (Néch)
est expritnée en milliéquivalents/itre: Néch = 10-* Vigon

* Mesure de 1a viscosité

Matériel:

- Viscosimétre rotatif HAAKE, systéme de mesure RS (disposiuf 4
peigne composé de 6 barreaux de 1.9 cm chacun, disposts altcmativement sur
un corps wumant), gradient de vitesse =30 s atteint en 0.5 mm,

- Bain-marie thermostaté

- Bé&her de 100 ml

Remplir & ras bord le bécher de 100 ml, avec de la purée bruie.

Placer te bécher dans le bain-maric régulé A 40°C durant 30 mn sous
agitation avee le module du viscosimétre.  Cette préincubation est nécessaire
pour que la température de la purée s'équilibre & 40°C.  Relever la valeur de
viscosité aprés 10 mn d'incubation. Cefte valeur ¢st calculée directement par
Yintégratcur du viscosimetre en Pa.s,

La viscosité est exprimée ensuite en centipoises (cP=mPa.s)

d) NORMES D'ACCEPTABILLITE

Ces normes deéfinissent tes intervalles dans lesquels doivent se trouver
les valcurs des paramétres mesurés, pour chiacune des quatres variétés.

Cent. Prol.  Beaumont  Red Hyb.,  Red Sup. Ruby

Poids (g): 95-175 85-124 253-379 145212
Fermeté (g): 451-1480 131-628 331-802 397-680
Degré brix: 82-10 7.1-79 9.7-10.5 938-10.6
pH: 3-3.2 3.3-35 3537 41-4.3
Acidité: 192-266 126-152 61-73 5563
Visosité 27003100 2100-2500  3200-3600  4200-4600
{cpoises):

Couleur:

L* 51.1-51.7 39.942.1 46,9481
a* 16,7-18.9 12-13 153-16.9
b* 10.4-13.0 7.8-86 8997




¢) CONFORMITE DU LOT DE FRUITS

Le laboratoire décréte le lot de fruits conforme si tous les paramétres
mesurés sur I'échantillon prélevé sont inclus dans les intervalles définis ¢i-
dessus. Le laboratoire décedic le lot de fruits non conformne si au moins un des
paramétres mesurés sur Péchantillon prélevé n'est pas inclus dans les intevallcs
définis ci-dessus,

Un exemplaire du bulietin d'analyse du lot de fruits peat éire transimis
au PLANTEUR, s'll en formule la demande. Si un lot de fruit présente une tion
conformité physico-chimique, la PLANTEUR ainsi que Ic icchnicien désigné
par le Groupement des Producteurs de Goyave du Gros-Morme et ses Environs
en sonl immédiatement informés.

Une: étude exceptionnelle est alors mende au niveau du verger, avec
loutes les personnes concernées, afin rechercher et d'expliquer les causes de
cette non conformité.

Des mesures correstives ¢f préventives seront alors mises en place,

VI CONCLUSION

Le cahier des charges présenté ici constitue la raduction écrite cf
technique de la relation entre ROYAL, le Groupement de Producteurs de
Goyave du Gros-Mome et ses Environs ¢ ¢ PLANTEUR

Sa misc en osuvre impose de respecter cerlaines régles de présentation
afin de mieux définir les responsabilités de chacun,

Un tel document est néecssairement évolutif el pourm &tre révisé 4 tout
moment, sur 1a demande, fondée, de 'une ¢t de I'aotre des parties.

Enfin, ¢¢ document doit étre le résultal de V'esprit de concertation et de
confiance instauré entre les deux parties.
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