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３．３　Ｅｆｆｅｃｔｏｆｅｔｈａｎｏｌｃｏｎｔｅｎｔｄｕｒｉｎｇｅｔｈａｎｏｌｐｒｅｃｉｐｉｔａｔｉｏｎｏｎ
ｅｘｔｒａｃｔｐｒｅｐａｒａｔｉｏｎ　ＦｒｏｍＴａｂｌｅ３，ｉｔｗａｓｆｏｕｎｄｔｈａｔｗｈｅｎｔｈｅ
ｅｔｈａｎｏｌｃｏｎｔｅｎｔｗａｓ５０％ｔｏ７０％ａｎｄｔｈｅｅｔｈａｎｏｌｐｒｅｃｉｐｉｔａｔｉｏｎｗａｓ
ｆｕｌｌａｆｔｅｒｓｔａｎｄｉｎｇ１２ｈ，ｔｈｅｅｘｔｒａｃｔｈａｄｇｏｏｄｓｏｌｕｂｉｌｉｔｙａｎｄｇｏｏｄ

ｑｕａｌｉｔｙ．Ｔｈｅｑｕａｌｉｔｙｕｎｄｅｒｔｈｅｅｔｈａｎｏｌｃｏｎｔｅｎｔｏｆ７０％－９０％ ｗａｓ
ｂａｓｉｃａｌｌｙｔｈｅｓａｍｅａｓｔｈａｔｕｎｄｅｒｔｈｅｅｔｈａｎｏｌｃｏｎｔｅｎｔｏｆ５０％ －
７０％，ｂｕｔａｌａｒｇｅａｍｏｕｎｔｏｆｅｔｈａｎｏｌｗａｓｕｓｅｄｉｎｔｈｅａｃｔｕａｌｐｒｏｄｕｃ
ｔｉｏｎａｎｄｔｈｅｃｏｓｔｗａｓｒｅｌａｔｉｖｅｌｙｈｉｇｈ．

３０１ＭａｏｙｕａｎＷＡＮＧｅｔａｌ．ＤｅｖｅｌｏｐｍｅｎｔａｎｄＰｒｏｃｅｓｓｉｎｇｏｆＭｉｌｌｅｔｔｉａｓｐｅｃｉｏｓａＩｎｓｔａｎｔＴｅａ



Ｔａｂｌｅ３　ＥｆｆｅｃｔｏｆｅｔｈａｎｏｌｃｏｎｔｅｎｔｄｕｒｉｎｇｅｔｈａｎｏｌｐｒｅｃｉｐｉｔａｔｉｏｎｏｎＭｉｌｌｅｔｔｉａｓｐｅｃｉｏｓａＣｈａｍｐ．，Ｐｈｉｌｉｐｐｉｎｅｆｌｅｍｉｎｇｉａｒｏｏｔ，ｒａｄｉｘｆｉｃｉｓｉｍｐｌｉｃｉｓｓｉｍａｅｅｘｔｒａｃｔ
ｐｒｅｐａｒａｔｉｏｎ

Ｅｔｈａｎｏｌｃｏｎｔｅｎｔ∥％ Ｐｒｅｃｉｐｉｔａｔｉｏｎｔｉｍｅ∥ｈ Ｅｘｔｒａｃｔｙｉｅｌｄ∥％ Ｓｅｎｓｏｒｙｅｖａｌｕａｔｉｏｎ
３０－５０ １４ １４ Ｉｎｓｕｆｆｉｃｉｅｎｔｅｔｈａｎｏｌｐｒｅｃｉｐｉｔａｔｉｏｎ，ａｌｏｔｏｆｐｒｅｃｉｐｉｔａｔｉｏｎａｆｔｅｒｅｘｔｒａｃｔｗａｔｅｒｄｉｓｓｏｌｕｔｉｏｎ，ｐｏｏｒ

ｓｏｌｕｂｉｌｉｔｙ，ｐｏｏｒｑｕａｌｉｔｙ
５０－７０ １２ ２２ Ｓｕｆｆｉｃｉｅｎｔｅｔｈａｎｏｌｐｒｅｃｉｐｉｔａｔｉｏｎ，ｇｏｏｄｅｘｔｒａｃｔｗａｔｅｒｓｏｌｕｂｉｌｉｔｙ，ｃｌｅａｒｓｏｌｕｔｉｏｎ，ｇｏｏｄｑｕａｌｉｔｙ
７０－９０ １０ ２０ Ｓｕｆｆｉｃｉｅｎｔｅｔｈａｎｏｌｐｒｅｃｉｐｉｔａｔｉｏｎ，ｇｏｏｄｅｘｔｒａｃｔｗａｔｅｒｓｏｌｕｂｉｌｉｔｙ，ｃｌｅａｒｓｏｌｕｔｉｏｎ，ｇｏｏｄｑｕａｌｉｔｙ

３．４　Ｅｆｆｅｃｔｏｆａｍｏｕｎｔｏｆｗａｔｅｒａｎｄｃｏｏｋｉｎｇｔｉｍｅｏｎｏｐｈｉｏ
ｐｏｇｏｎｒｏｏｔｅｘｔｒａｃｔｐｒｅｐａｒａｔｉｏｎ　ＦｒｏｍＴａｂｌｅ４，ｉｔｗａｓｆｏｕｎｄ
ｔｈａｔａｆｔｅｒｂｅｉｎｇｃｏｏｋｅｄｆｏｒ４５ｍｉｎｉｎ１∶１５ｂｏｉｌｉｎｇｗａｔｅｒ，ｔｈｅｏｐｈｉｏ
ｐｏｇｏｎｒｏｏｔｅｘｔｒａｃｔｙｉｅｌｄｗａｓｈｉｇｈ；ａｆｔｅｒｂｅｉｎｇｃｏｏｋｅｄｆｏｒ２５ｍｉｎｉｎ
１∶１０ｂｏｉｌｉｎｇｗａｔｅｒ，ｔｈｅｏｐｈｉｏｐｏｇｏｎｒｏｏｔｅｘｔｒａｃｔｉｏｎｗａｓｉｎｓｕｆｆｉ
ｃｉｅｎｔ，ｔｈｅｒｅｗａｓｓａｔｕｒａｔｉｏｎ，ａｎｄｔｈｅｉｒｒａｔｉｏｎａｌｗａｔｅｒｕｓｉｎｇａｍｏｕｎｔ
ｌｅｄｔｏｌｏｗｅｘｔｒａｃｔｙｉｅｌｄ；ａｆｔｅｒｂｅｉｎｇｃｏｏｋｅｄｆｏｒ６５ｍｉｎｉｎ１∶３０ｂｏｉｌ
ｉｎｇｗａｔｅｒ，ｔｈｅｏｐｈｉｏｐｏｇｏｎｒｏｏｔｅｘｔｒａｃｔｙｉｅｌｄｗａｓｅｑｕｉｖａｌｅｎｔｔｏｔｈａｔ
ｕｎｄｅｒ１∶１５ｂｏｉｌｉｎｇｗａｔｅｒ，ｂｕｔｔｈｅａｍｏｕｎｔｏｆｗａｔｅｒｗａｓｌａｒｇｅ，ｔｈｅ
ｃｏｏｋｉｎｇｔｉｍｅｗａｓｌｏｎｇ，ａｎｄｔｈｅｐｒｏｄｕｃｔｃｏｓｔｗａｓｉｎｃｒｅａｓｅｄｉｎｔｈｅ
ａｃｔｕａｌｐｒｏｄｕｃｔｉｏｎａｎｄｐｒｏｃｅｓｓｉｎｇ．

Ｔａｂｌｅ４　Ｅｆｆｅｃｔｏｆａｍｏｕｎｔｏｆｗａｔｅｒａｎｄｃｏｏｋｉｎｇｔｉｍｅｏｎｏｐｈｉｏｐｏｇｏｎｒｏｏｔ
ｅｘｔｒａｃｔｐｒｅｐａｒａｔｉｏｎ

Ａｍｏｕｎｔｏｆｗａｔｅｒ Ｃｏｏｋｉｎｇｔｉｍｅ∥ｍｉｎ Ｅｘｔｒａｃｔｙｉｅｌｄ∥％
１∶１０ ２５ ４３
１∶１５ ４５ ５２
１∶３０ ６５ ５０

３．５　Ｅｆｆｅｃｔｏｆａｍｏｕｎｔｏｆｗａｔｅｒ，ｔｅｍｐｅｒａｔｕｒｅａｎｄｅｘｔｒａｃｔｉｏｎ
ｔｉｍｅｏｎｃｈｒｙｓａｎｔｈｅｍｕｍｅｘｔｒａｃｔｐｒｅｐａｒａｔｉｏｎ　ＦｒｏｍＴａｂｌｅ５，ｉｔ

ｗａｓｆｏｕｎｄｔｈａｔｕｓｉｎｇ１∶２０ｄｅｍｉｎｅｒａｌｉｚｅｄｗａｔｅｒｆｏｒｅｘｔｒａｃｔｉｏｎｆｏｒ４５
ｍｉｎａｔ８０℃，ｔｈｅｃｈｒｙｓａｎｔｈｅｍｕｍｅｘｔｒａｃｔｙｉｅｌｄｗａｓｈｉｇｈ，ａｎｄｔｈｅｒｅ
ｗａｓｐｌｅａｓａｎｔａｒｏｍａ．Ｕｓｉｎｇ１∶１０ｄｅｍｉｎｅｒａｌｉｚｅｄｗａｔｅｒｆｏｒｅｘｔｒａｃｔｉｏｎ
ｆｏｒ２５ｍｉｎａｔ６０℃，ｔｈｅｃｈｒｙｓａｎｔｈｅｍｕｍｅｘｔｒａｃｔｉｏｎｗａｓｎｏｔｓｕｆｆｉｃｉｅｎｔ，
ａｎｄｄｕｅｔｏｓｍａｌｌａｍｏｕｎｔｏｆｗａｔｅｒａｎｄｌｏｗｔｅｍｐｅｒａｔｕｒｅ，ｔｈｅｅｘｔｒａｃｔ
ｙｉｅｌｄｗａｓｎｏｔｈｉｇｈａｎｄｔｈｅｒｅｗａｓｐｏｏｒａｒｏｍａ．Ｕｓｉｎｇ１∶３０ｄｅｍｉｎｅｒａｌ
ｉｚｅｄｗａｔｅｒｆｏｒｅｘｔｒａｃｔｉｏｎｆｏｒ６５ｍｉｎａｔ１００℃，ｔｈｅｏｐｈｉｏｐｏｇｏｎｒｏｏｔ
ｅｘｔｒａｃｔｙｉｅｌｄｗａｓｅｑｕｉｖａｌｅｎｔｔｏｔｈａｔｕｎｄｅｒ１∶２０ｄｅｍｉｎｅｒａｌｉｚｅｄｗａｔｅｒ
ｃｏｎｄｉｔｉｏｎｓ，ｂｕｔｔｈｅｗａｔｅｒｃｏｎｓｕｍｐｔｉｏｎｗａｓｈｉｇｈ，ｃｏｏｋｉｎｇｔｉｍｅｗａｓ
ｌｏｎｇ，ａｎｄｔｈｅｐｒｏｄｕｃｔｃｏｓｔｉｎｃｒｅａｓｅｄｉｎｔｈｅａｃｔｕａｌｐｒｏｄｕｃｔｉｏｎａｎｄ
ｐｒｏｃｅｓｓｉｎｇ．Ｉｎａｄｄｉｔｉｏｎ，ｄｕｅｔｏｈｉｇｈｅｘｔｒａｃｔｉｏｎｔｅｍｐｅｒａｔｕｒｅａｎｄｌｏｎｇ
ｅｘｔｒａｃｔｉｏｎｔｉｍｅ，ｉｔｌｅｄｔｏｖｏｌａｔｉｌｉｚａｔｉｏｎｏｆｉｎｈｅｒｅｎｔｃｈｒｙｓａｎｔｈｅｍｕｍ
ａｒｏｍａ，ａｓｗｅｌｌａｓｐｏｏｒａｒｏｍａｏｆｃｈｒｙｓａｎｔｈｅｍｕｍ．
３．６　Ｉｎｄｅｘｄｅｔｅｃｔｉｏｎ
３．６．１　Ｓｅｎｓｏｒｙｉｎｄｅｘ．ＦｒｏｍＴａｂｌｅ６，ｉｔｗａｓｆｏｕｎｄｔｈａｔｃｏｌｏｒ，
ａｒｏｍａ，ｔａｓｔｅａｎｄａｐｐｅａｒａｎｃｅｗｅｒｅｐｅｒｆｅｃｔｌｙｃｏｍｂｉｎｅｄｉｎＭｉｌｌｅｔｔｉａ
ｓｐｅｃｉｏｓａＣｈａｍｐ．ｉｎｓｔａｎｔｔｅａ，ｗｈｉｃｈｆｕｒｔｈｅｒｖｅｒｉｆｉｅｄｔｈｅｉｍｐｏｒｔａｎｃｅ
ｏｆｅｔｈａｎｏｌｐｒｅｃｉｐｉｔａｔｉｏｎｔｅｃｈｎｏｌｏｇｙｉｎｔｈｅｐｒｅｐａｒａｔｉｏｎｏｆＭｉｌｌｅｔｔｉａ
ｓｐｅｃｉｏｓａＣｈａｍｐ．，Ｐｈｉｌｉｐｐｉｎｅｆｌｅｍｉｎｇｉａｒｏｏｔ，ｒａｄｉｘｆｉｃｉｓｉｍｐｌｉｃｉｓ
ｓｉｍａｅｅｘｔｒａｃｔ．

Ｔａｂｌｅ５　Ｅｆｆｅｃｔｏｆａｍｏｕｎｔｏｆｗａｔｅｒａｎｄｃｏｏｋｉｎｇｔｉｍｅｏｎｃｈｒｙｓａｎｔｈｅｍｕｍｅｘｔｒａｃｔｐｒｅｐａｒａｔｉｏｎ
Ａｍｏｕｎｔｏｆｗａｔｅｒ Ｔｅｍｐｅｒａｔｕｒｅ∥℃ Ｅｘｔｒａｃｔｉｏｎｔｉｍｅ∥ｍｉｎ Ｅｘｔｒａｃｔｙｉｅｌｄ∥％ Ｓｅｎｓｏｒｙｅｖａｌｕａｔｉｏｎ
１∶１０ ６０ ２５ １１ Ｐｏｏｒａｒｏｍａ
１∶２０ ８０ ４５ １６ Ｐｌｅａｓａｎｔａｒｏｍａ
１∶３０ １００ ６５ １８ Ｐｏｏｒａｒｏｍａ

Ｔａｂｌｅ６　Ｓｅｎｓｏｒｙｉｎｄｅｘ
Ｉｔｅｍｓ Ｉｎｄｅｘ Ｉｔｅｍ Ｉｎｄｅｘ
Ｃｏｌｏｒ Ｙｅｌｌｏｗｉｓｈｂｒｏｗｎ Ｔｒａｉｔ Ｓｏｌｉｄｐｏｗｄｅｒ
Ｔａｓｔｅ，ｓｍｅｌｌ Ｍｏｄｅｒａｔｅｌｙｓｗｅｅｔａｎｄｓｏｕｒ，ｆｒａｇｒａｎｔａｎｄｒｅｆｒｅｓｈｉｎｇ，ｎａｔｕｒａｌａｒｏｍａｏｆＭｉｌｌｅｔｔｉａｓｐｅ

ｃｉｏｓａＣｈａｍｐ．，ｒａｄｉｘｆｉｃｉｓｉｍｐｌｉｃｉｓｓｉｍａｅａｎｄｃｈｒｙｓａｎｔｈｅｍｕｍ，ｎｏｐｅｃｕｌｉａｒｓｍｅｌｌ
Ｉｍｐｕｒｉｔｉｅｓ Ｃｌｅａｒ，ｎｏｐｒｅｃｉｐｉｔａｔｉｏｎ，ｎｏｉｍｐｕｒｉｔｉｅｓ

３．６．２　Ｐｈｙｓｉｃａｌａｎｄｃｈｅｍｉｃａｌｉｎｄｅｘ．ＦｒｏｍＴａｂｌｅ７，ｉｔｗａｓｆｏｕｎｄ
ｔｈａｔｔｈｅｒｅｗｅｒｅｎｏｅｘｃｅｓｓｉｖｅｈｅａｖｙｍｅｔａｌｓａｎｄｈａｒｍｆｕｌｓｕｂｓｔａｎｃｅｓ
ｉｎＭｉｌｌｅｔｔｉａｓｐｅｃｉｏｓａＣｈａｍｐ．ｉｎｓｔａｎｔｔｅａ，ｗｈｉｃｈｆｕｒｔｈｅｒｉｌｌｕｓｔｒａｔｅｄ

ｔｈｅｒｅａｓｏｎａｂｌｅｓｅｌｅｃｔｉｏｎｏｆｒａｗｍａｔｅｒｉａｌｓｆｏｒＭｉｌｌｅｔｔｉａｓｐｅｃｉｏｓａ
Ｃｈａｍｐ．ｉｎｓｔａｎｔｔｅａ．

Ｔａｂｌｅ７　Ｐｈｙｓｉｃａｌａｎｄｃｈｅｍｉｃａｌｉｎｄｅｘ
Ｉｔｅｍｓ Ｉｎｄｅｘ Ｍｅａｓｕｒｅｄｉｎｄｅｘ Ｄｅｔｅｃｔｉｏｎｍｅｔｈｏｄｂａｓｉｓ
Ｗａｔｅｒｃｏｎｔｅｎｔ∥％ ≤６ ３．２０ ＧＢ５００９．３－２０１０
Ｃａｒｂｏｈｙｄｒａｔｅｃｏｎｔｅｎｔ∥％ ≥８０ ９２．４５ ＣｈｉｎｅｓｅＦｏｏｄＣｏｍｐｏｓｉｔｉｏｎＴａｂｌｅ
Ｌｅａｄ（Ｐｂ）ｃｏｎｔｅｎｔ∥ｍｇ／ｋｇ ≤１．０ Ｎｏｔｄｅｔｅｃｔｅｄ ＧＢ５００９．１２－２０１０
Ａｒｓｅｎｉｃ（Ａｓ）ｃｏｎｔｅｎｔ∥ｍｇ／ｋｇ ≤０．５ ０．０３ ＧＢ／Ｔ５００９．１１－２００３
Ｃｏｐｐｅｒ（Ｃｕ）ｃｏｎｔｅｎｔ∥ｍｇ／ｋｇ ≤５．０ １．３ ＧＢ／Ｔ５００９．１３－２００３

３．６．３　Ｍｉｃｒｏｂｉｏｌｏｇｉｃａｌｉｎｄｅｘ．ＡｓｓｈｏｗｎｉｎＴａｂｌｅ８，ｔｈｅｒｅｗｅｒｅ
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